
grün & weiß von Greilinger aus Grund Joune d'oeuf, Senfkaviar
Momofuku Ei, Babyspinat, Spargel Pürree, Kapern

Sauce velouté & Bärlauchöl hausgemachtes Brot

asiatisch angehaucht Frittaten, Wurzelgemüse, Rindfleisch
 mit Edamame, Reispasta 

Grünkohl & Noriblätter

gebackene Austernpilze, fermentiertes Gemüse
Chicorée gebraten gepresste Gurke, geflämmter Rotweinkäse,

Frisee, Sauerteigchips, Jus hausgemachter Paradeiseressig
Sesam & hausgemachte Foccacia

vom Zellerndorfer Kirchbergschwein Erbsen, Erbsenpüree
Parmesan-Thymian-Panade Sauce velouté & Microgreens

 Erdäpfelsalat

Degustations Dinner
Erdäpfelpüree im Käutergarten 5 Gänge inkl.  Begrüßungs Frizzante

Scharlotten, Kohlsprossen, Karotten Amuse bouche & Gedeck
Grünkohl, Fermentiertes & Sojasauce

 Salat oder crunchy Pommes

Rhabarber, weiße Schokoladencreme
Nuss Crumble, Brennessel Eis

hausgemachter Kefir

findest du tagesaktuell in unserer Vitrine

Küchenchef Tomas und sein Team kochen mit Leidenschaft , Handwerk und Kreativität . Wir verwenden keine Zusatzstoffe, wir setzen auf Zeit! 
Unsere Saucen sind ausschließlich glutenfrei! Unser Fleisch beziehen wir aus der Region, von der Fleischerei Arthold  Fisch  von der Fa. Eisvogel 

aus Oberösterreich. Unsere Bio Eier kaufen wir in Guntersdorf bei der Hendlerei und die Erdäpfel beziehen wir von Fam. Rohringer aus 
Guntersdorf.  Gemüse kaufen wir vorwiegend verpackungsfrei! Wir setzen auf eine gute Mischung! Bei Unverträglichkeiten und Allergien  zögern 
sie nicht zu Fragen. Wir informieren sie gerne und finden immer Alternativen! Unsere Preise sind in Euro ausgezeichnet! Wir wünschen ihnen einen 

angenehmen Abend, genießen Sie ihre kulinarischen Highlights bei uns in Beccis Roof Top sgrafit!


